
 Меню мастер-класса: 
- Гуляш из говядины с гречкой
- Штрудель яблочный
- Салат оливье
- Запеканка картофельная
- Котлеты куриные
- Куриное филе под сырной шапкой
- Рыба на гриле
- Стейк свиной на гриле
- Овощи на грилеЖдем встречи с Вами!  

 
Приглашение 

RATIONAL CookingLive.
Корпоративное питание.
Готовьте вместе с нами!

SelfCookingCenter®

Идеи изменяют мир. 
Наглядно. Бесплатно. Без обязательств. Рядом с Вами. 
Организация корпоративного питания нажатием одной кнопки на 
дисплее пароконвектомата от RATIONAL!

Убедитесь в этом сами! На мастер-классе RATIONAL CookingLive 
мы продемонстрируем Вам широкий спектр преимуществ 
пароконвектомата SelfCookingCenter®. Приготовить блюда для 
30 или 5.000 человек перестанет представляться сложной 
задачей. Вам больше не придется вызывать дополнительный 
персонал на кухню, ваши сотрудники будут получать 
удовольствие от вкусного здорового и разнообразного меню в 
корпоративном центре питания,  учащиеся - в школьной 
столовой, а пассажиры дальнего следования - в салонах 
транспорта. 

Семинар состоится 06 марта в 13-00 по адресу: 
г. Челябинск ул. Худякова, 12а, 3-е крыльцо, 2 этаж,
тренинг-центр ГК "Юниторг"

Ведёт семинар шеф-повар RATIONAL, Илья Суслов
 Телефон для регистрации:   +7 351 245 46 15




